
株式会社大磯
設 立： 昭和４８年３月
資本金： １，３００万円
従業員： １１４名
所在地：島根県浜田市原井町３０５０－２０

■ 食品製造業

企業概要

● 効果
・調理時間短縮による1日当たり生産量の大幅拡大
（佃煮製品300本→1,500本）
・対象工程の省人化（3名→1名）

→他のボトルネック工程への配置換えによる全体的な生
産性向上

・負担の大きい作業の自動化により、作業者の負担減
→雇用拡大の効果も。

・作業者密集を避けた設備配置により感染リスクの低減
・生産キャパシティ拡大による新製品開発の促進

●今後の課題
・工場内は古い設備や、熟練作業者の経験に頼る工程が残っ
ており、引き続き機械化による自動化・省力化、現場改
善を進め、更なる生産性の向上を図る。

・商品開発により製品の幅を広げ、取引先の拡大を図る。

・新卒者など現場経験の浅い人材が増えており、作業者の
人材育成を行っていく。

テーマ：佃煮製造における重労働作業の緩和、作業員の配置転換による感染リスクの低減と生産性の向上

取組概要 得られた効果・今後の課題

【活用事業】
令和２年度5月補正 
ものづくり産業生産プロセス変革等支援事業助成金

■事業概要
・佃煮製造工程における自動化による生産性向上
従前、平釜を使用し手作業で佃煮製造を実施していたが、重労働であり、作業者の負担も大
きく、生産性も上がらない状況。当件の対応のため、対象工程に「クッキングミキサー」を
導入し、手作業工程を置き換え、生産性向上と感染リスク低減を図る。

■ 助成金で導入した設備の概要
クッキングミキサー CM-500ELJ
・鍋容積500Ｌの大容量
・主羽根・副羽根による自動撹拌
・油圧昇降式で作業者の負担減
・デリケートな製品を傷めることなく攪拌可能

■設置（あるいは導入）後の状況

 

製造工程において、
70分のリードタイム
短縮を実現
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設備配置換により人員の密集を避け、感染リスク低減
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